


50 мл
30 мл
10 мл
10 мл
10 г
2 г
250 мл

 
все компоненты поместить в чайник, прогреть  
пароотводной трубкой кофемашины.

чайник «Проотель», Prohotel, 500 мл 
арт.: 3150840

пюре P&D «Облепиха»
пюре P&D «Маракуйя»
сироп P&D «Ваниль»
кислая основа P&D «Лимон»
огурец
мята
кипяток



пюре P&D «Клюква»
сироп P&D «Мандарин»
морс клюквенный
тимьян
кипяток
клюква

50 мл
20 мл
70 мл
1 г
250 мл
30 г

 
все компоненты поместить в чайник, прогреть  
пароотводной трубкой кофемашины.

френч-пресс «Тауэр», Walmer, 600 мл 
арт.: 3160728



пюре P&D «Клубника»
сироп P&D «Базилик»
сироп P&D «Земляника»
кислая основа P&D «Лимон»
чай «Гибискус»
клубника
кипяток
соцветия греческого базилика

30 мл
5 мл
10 мл
10 мл
5 г
30 г
300 мл
1 г

 
все компоненты поместить в чайник, прогреть  
пароотводной трубкой кофемашины.

чайник «Идзуми», Prohotel, 650 мл
арт.: 3150191



пюре P&D «Ананас»
сироп P&D «Белый персик»
сироп P&D «Бузина»
кислая основа P&D «Лимон»
чай «Ройбуш»
кипяток
кусочки ананаса
соцветия мяты

15 мл
20 мл
10 мл
15 мл
5 г
300 мл
30 г
2 г

 
все компоненты поместить в чайник, прогреть  
пароотводной трубкой кофемашины.

френч-пресс «Флорал» с двойными стенками, Walmer, 600 мл
арт.: 3160731



сироп P&D «Тирамису»
сливки 11%
яичный желток
яичный белок
молотая корица
мускатный орех

20 мл
130 мл
30 мл
20 мл
1 щепотка
1 щепотка

 
все компоненты поместить в питчер, аккуратно подогреть 
пароотводом, чтобы яичный белок не сварился 
и не свернулся, перелить в бокал.

кружка «Мармелад», Pasabahce, 325 мл 
арт.: 3143015



сироп P&D «Солёная карамель»
топпинг P&D «Карамель»
молоко
какао
маршмэллоу
морская соль

15 мл
10 г
150 мл
11 г
10 г
1 щепотка

 
в питчер помесить все компоненты, кроме маршмэллоу, 
морской соли и карамельного топпинга, взбить 
пароотводом, как капучино, перелить в бокал, насыпать 
маршмэллоу, подпалить его, посыпать солью и полить 
топпингом.

кружка «Шейп Абонданс», Luminarc, 320 мл 
арт.: 3141843



сироп P&D «Брауни»
сироп P&D «Мятная конфета»
молоко
двойной эспрессо

10 мл
5 мл
150 мл
60 мл

 
сварить двойной эспрессо в стакан, добавить сироп, 
взбить молоко в питчере и перелить в стакан.

олд фэшн «Хани», Vidivi, 370 мл 
арт.: 1020581



сироп P&D «Персиковый пирог»
молоко
сливки 11%
двойной эспрессо

15 мл
70 мл
70 мл
60 мл

 
куркума.

кружка «Шейп», Luminarc, 320 мл 
арт.: 3141842

 
все компоненты поместить в питчер, взбить 
пароотводом, как капучино, перелить в бокал.



сироп P&D «Айриш крим»
сироп P&D «Ваниль»
сливки 11%
яичный пастеризованный желток
тёмное пиво

20 мл
10 мл
150 мл
30 мл
100 мл

бокал для вина, Neman, 340 мл 
арт.: 1051317

 
все компоненты, кроме пива, поместить в питчер, 
прогреть пароотводом, перелить в бокал, 
добавить пиво.



пюре P&D «Клюква»
пюре P&D «Вишня» 
сироп P&D «Македонская вишня»
кислая основа P&D «Лимон»
тёмный ром
кипяток
вишня с/м
корица
гвоздика

20 мл
20 мл
10 мл
10 мл
40 мл
270 мл
30 г
1 палочка
3 соцветия

кружка «Волюто», Arcoroc, 400 мл
арт.: 3141012

 
все компоненты поместить в питчер, прогреть 
пароотводом, перелить в бокал.



пюре P&D «Ананас»
сироп P&D «Бузина» 
белое сухое вино
яблоко
апельсин
кардамон
корица
гвоздика
мускатный орех

20 мл
20 мл
200 мл
20 г
20 г
4 шт
1 палочка
3 соцветия
1 щепотка

бокал двойные стенки «Проотель», Prohotel, 350 мл 
арт.: 3141024

 
яблоко и апельсин нарезать мелким кубиком, поместить 
все компоненты в питчер, прогреть пароотводом, 
перелить в бокал.



сироп P&D «Макадамия»
молоко 
светлый ром
белый шоколад 
перец хабанеро

10 мл
100 мл
40 мл
35 г
маленький 
кусочек

пара чайная «Проотель», Prohotel, 250 мл
арт.: 3141161

 
все компоненты поместить в питчер, прогреть 
пароотводом, перелить в бокал, украсить.

 
перец чили.



Pinch&Drop

Добавит во вкус лёгкий, 
освежающий, пряный 
и травяной букет с нотами 
цитруса. Раскроет вкус 
напитка и придаст 
лёгкости и свежести 
десерту. 

Воспроизводит сладкий 
и нежный вкус мякоти 
плода с лёгким, цветочно-
фруктовым ароматом.

Точно передает плотный, 
яркий природный вкус 
ореха, а также особенный 
сливочный аромат. Сироп 
идеально сочетается с кофе, 
смягчая его горечь, добавляя 
сладкие нотки и невероят-
ный запах.

С первых нот раскрывается 
вкус и аромат популярного 
во всем мире десерта. 
Сладкий, насыщенный
и тёплый, с легкими ореховы-
ми нотами, сироп идеально 
раскроет вкус латте, какао, 
дополнит мороженое 
или десерт.

5045118

Вкус теплой, обволакиваю-
щей хрустящей персиковой 
выпечки с послевкусием 
яркого, сладкого и нежного 
персикового конфи.

5045119 5045136

5045137

5045133

Обладает обильным, пряным, 
землистым ароматом 
и вяжущим, с приятной 
горчинкой вкусом зелени 
базилика. Универсальный 
ингредиент для вашего 
творчества с освежающими 
травяными, слегка горькова-
тыми нотами.

Раскрывают вкус яркие 
ноты пряного рома, 
переходящие в сладкие 
и тёплые карамельно-
шоколадные оттенки 
печенья Савоярди .

Имеет характерный пряный, 
теплый и обволакивающий 
вкус свежемолотой специи. 
Душистый и многогранный 
сироп раскроется в каждом 
напитке и не потеряется 
на фоне других ингреди-
ентов.

Свежий и лёгкий, во вкусе 
чувствуется молочная 
зелень и сочность. Придаст 
даже привычным напиткам 
и блюдам интересный 
и неожиданный вкус.

5045135

5045120

5045138

5045134
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Набор сиропов
4 бутылки по 250 мл

10 шт по 15 мл

30 шт по 15 мл
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50 шт по 15 мл
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*
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Pinch&Drop!

pinchdrop.ru



pinchdrop.ru


